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SPEISEKARTE 
 

Liebe Gäste, liebe Freunde 
 
„Als sie endlich sassen, da hätte man gar nicht gemerkt, dass sie Fremdlinge 
wären und Unbekannte. Die ganze Gesellschaft wie aus einem Gusse ...“, schrieb 
der grosse Dichter Jeremias Gotthelf. 
 
145 Jahre Gasthaus im Feld. Gastfreundschaft ist eine Tradition, die wir bereits in 
der 5. Generation mit viel Hingabe pflegen. 
 
Am Mittag verwöhnen wir Sie mit unseren à la carte Gerichten – abends 
überraschen wir Sie ausschliesslich mit den «ÄS»-Mehrgangmenüs. 
 
Gönnen Sie sich eine Auszeit. Geniessen Sie Ihren Aufenthalt und schlemmen Sie 
mit uns durch die regionalen Frischprodukte der umliegenden Täler und Alpen. 
 
 
Ihre Gastgeber 
Beat Walker und Roland Gloor 
 
 
 
 
 

ÖFFNUNGSZEITEN  
 
Mittwoch bis Samstag von 11.00 bis 23.00 Uhr 
 
Küchenbestellung mittags 11.30 bis 14.00 Uhr, abends 18.00 bis 21.00 Uhr  
 
Offen an folgenden Feiertagen:  Karfreitag, Ostersonntag/-montag, Weisser Sonntag, 

Auffahrt, Muttertag, Pfingstsonntag/-montag, 
Fronleichnam, 1. August,  
Maria Himmelfahrt, Allerheiligen,  
Maria Empfängnis, Silvester 

 
 

Allergien und Intoleranzen 
Bitte informieren Sie sich bei unseren Mitarbeiterinnen über die jeweiligen Zutaten in 
unseren Gerichten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen können. Wir bitten Sie 
höflich um Verständnis, dass wir aus betriebswirtschaftlichen Gründen nicht alle unsere 
Menüs nach allen Nahrungsmittelallergien und Intoleranzen richten bzw. umgestalten 
können. Für Ihre Kulanz danken wir herzlich.  
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ÜS EM SUPPÄTOPF 
 
 
CARAMELLISIÄRTI ROTI BÖLLÄSUPPÄ MIT VANILLE UND BÄÄRLÄÜCH 15 

Schaumige karamellisierte rote Zwiebelsuppe mit Vanille und 
einem Bärlauch-Crostini 
 
 
 
 

SALAT UND VORSPIISÄ 
 
 
SCHPARGGLÄ-KICHERÄRBSÄSALAT 16 

Spargelsalat mit Frühlingszwiebeln und Kichererbsen 

 
 
PANIÄRTI SCHPARGGLÄ MIT MILKÄ 26  /  36 

Panierte Spargeln mit Sauce Hollandaise und Kalbsmilken   
 
 

ÜRNER FORÄLLÄ TATAR 24 

Tatar von geräuchertem Forellenfilet mit Gurken und  
Orangen-Meerrettichcreme  
 
 
CHUTTLÄ MIT TOMATÄSOOSÄ UND HÄRDEPFEL 24 
Kutteln an Tomatensauce mit Kümmel und neuen Bratkartoffeln 
 
 
 
 

VEGETARISCH 
 
 
BÄÄRLÄÜCH BANZOGGLÄ MIT MORCHLÄ UND GMIÄS 38 

Gebratene Bärlauch Spätzli mit frischen Morcheln und Frühlingsgemüse 
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FELD- UND FLEISCHCHUCHI 
 
 
GITZI ÜS DR GESCHÄNERALP ÜS EM OFÄ MIT HÄRDEPFEL 55 

Gitzi von der Göscheneralp, frisch aus dem Ofen mit Läbärli und Niärli,  
neuen Bratkartoffeln und Gemüse (20 Minuten)  
 
 
SCHWIINIGS MIT BÄÄRLÄÜCH UND SPARGELN 32 

Pulled Pork Burger mit Spargeln und Country Cuts   
 
 
MISTKRATZERLI ÜF SCHPARGGLÄ 41 
Mistkratzerli (450 gr) mit Ofenspargeln an Passionsfrucht-Currysauce 
mit Pommes frites  
 
 
ÜRNER SIEDWURSCHT MIT BÄÄRLÄÜCH BANZOGGLÄ 28 
Kleine Siedwurst mit Urner Heidelbeer-Senf und Bärlauch Spätzli 
 
 
 
 
 
 

ÜS EM SEE 
 
 
ÜRNER SEEHECHT CHNUSCHPERLI  45 
Urner Seehecht Knusperli mit hausgemachter Mayonnaise 
und Pommes frites  
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AM ABIG  
 
«ÄS»-ÜBERRASCHUNGSMENÜ 
 
 
In der Sprache der Urner Sennen spielt das sogenannte «Äs» eine wichtige Rolle. 

Der berühmte Urner Arzt und Ethnograf Eduard Renner (1891-1952) beschreibt den 

Ausdruck in seinem Buch «Goldener Ring über Uri»: 

 

 «Im Es staut sich alles Unsichere, Unerfasste und Unfassbare, das wir an den 

magischen Begriffen erfahren haben. Es ist vielleicht ein Verwandter, ein Ahne der 

Natur, im Sinne der Schwärmer und Romantiker.» 

 

Lassen Sie sich ein auf ein magisch-kulinarisches Erlebnis mit unserem  

«Äs»-Überraschungsmenü! 

 

 

«Äs»  4-Gang 98 

«Äs»  5-Gang 118 

«Äs»  6-Gang 126 
 
 
 
«Äs» überrascht auch in vegetarischer Variante... 
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EPPIS SIÄSSES 
 
 
Tagesdessert 11  /  15 
 
 
RHABARBER ÄPPEERI TIRAMISU 11  /  15 

Rhabarber Erdbeer Tiramisu 
 
 
BIIRÄ-HOLUNDERBLIÄTÄ SORBET MIT TELL’S EPFEL SCHUSS 12 

Birnen-Holunderblütensorbet mit Tell’s Apfel Schnaps  
 
 
ZITRONÄ POLÄNTÄ-CHÜÄCHÄ MIT HEIDELBEERI 15 

Zitronen Polenta Cake mit Heidelbeersorbet  
 
 
PAVLOVA MIT BEERI UND GLASSEE 15 

Meringue mit Schlagrahm, Beeren und Sauerrahmglace  
 
 
 
 

GLASSEE UND SORBET 
 
 
Fragen Sie nach dem heutigen Angebot. Je nach Saison servieren wir  
Ihnen folgende hausgemachten Glaces und Sorbets: 
 
SÜÜRRAHM, ARVÄHOLZ, VANILLE, MOCCA 
ÄPPEERI, HEIDELBEERI, BIIRÄ-HOLUNDER 
 
Preis pro Kugel 4.50 
NYTLÄ / Rahm 1.50 
 
 
 
 

CHÄS 
 
 
CHÄSÜSWAHL ÜS YSÄRÄRÄ UMGÄBIG 17 
Käseauswahl aus umliegenden Tälern und Alpen 
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DEKLARATION  

 
Fleisch & Fleischspezialitäten 
Metzgerei Heinzer, Muotathal 
Ürmetzg AG, Altdorf 
 
Fisch     
Michael Näpflin, Schwybogen, Seelisberg 
Basis 57, Erstfeld 
 
aus Schweizerseen, Hobbyfischer 
 
Gemüse & Früchte 
Bielenhof, Erstfeld 
Mundo AG, Luzern  
 
Käse 
Käse aus den umliegenden Regionen 
Arnold Zentrum-Markt GmbH, Altdorf 
 
Eier 
Margrit Walker, Gurtnellen 
Mundo AG, Luzern 
 
 
 
Herkunft 
Rind Schweiz, Uri und Schwyz 
Kalb Schweiz, Uri und Schwyz 
Schwein Schweiz, Uri  
Geflügel Schweiz 
Fisch Schweiz / Europa 
Eier Schweiz, Uri 
Brot Hausgemacht 
 

 

Wir akzeptieren folgende Zahlungsmittel: 

Schweizer Franken 
Mastercard, Debit Mastercard, Visa, Visa Debit, TWINT, Maestro, JCB 

 


